‘4 Grill &
Braten-Gewiirz

Zutaten:
Paprika, Chillies, Muskatnuft,
Bockshornkleesamen, Majoran,
Petersilie, Krauter

Rezeptvorschlag:

Fleisch kann direkt mit Gnill & Braten-
Gewirz eingerieben werden. Ein beson-
derer Tipp: Bereiten Sie eine Grillade:
Fr 1kg Fleisch nimmt man 50ml gutes
Pflanzendl und 1 TL. (ca. 5g) Gnll &
Braten-Gewiirz. Nach Geschmack kann
man noch 1-2 gepresste Knoblauchzehen
untermengen. Darin wird das Fleisch ge-
wendet und eingelegt. Das ganze l4sst
man nun einen Tag abgedeckt im Kihl-
schrank ziehen. Grillen Sie bitte nicht
direkt tiber Holzkohle, verwenden Sie
entsprechende Alu-Grillschalen.

Ein schénes Grillfest!

PZN - 02044148

Inhalt: 50Q

Mindestens haltbar bis:

(Garantiert ohne Glutamat
als Zusatzstoff
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