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Jo NOVA Andickungspulver KLAR
ist eine hochwertige und ballast-
stoffreiche Mischung aus Maltodextrin
und Xanthan.

Jo NOVA Instant-Andickungspul-
ver KLAR ist ein Instant-Pulver zum
Andicken von Getréanken, Suppen,
Saucen und passierten und purier-
ten Speisen. Die angedickten klaren
Flissigkeiten bleiben dabei klar und
geschmacksneutral.

Jo NOVA Instant-Andickungspul-
ver KLAR ist bis zum 3 mal ergiebiger
als herkdmmliche Andickungspulver.

Jo NOVA GmbH

Ihr Erndhrungspartner
Monreposstral3e 55
71634 Ludwigsburg

T.: 07141-6422970 / E: 07141-64229725
www.jonova.de / info@jonova.de

Zutaten:
Maltodextrin, Verdickungsmittel
(Xanthan), Palmol

Allergenkennzeichnung:

Enhalt keine potenziellen Allergen.
Spuren von Gluten, Soja, Laktose und
Huhnerei-Eiweil konnen nicht ausge-

- schlossen werden.
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Zubereitung fiir 100 ml Fliissigkeit:
nektarartig, leicht flissig 1Teeloffel
honigartig, zéhflissig 2Teeloffel
puddingartig, leicht fest 3Teeloffel
Zubereitung fiir 100 g piirierte Speise:
breiartig, zahflissig 1Teeloffel
P u I VE R puddingartig 2Teelofrel
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Analyse pro 100g
Energie 1542 kJ (363 kcal)
Instant-Pulver zum e on gesitiigte <01g
<0,1
- Fettsauren 9
Kohlenhydrate 86,49
Andicken von kalten und warmen <ohlenhydrate 849
. Ty Ballaststoffe 7649
Speisen und Getranken Eiweif 079
Salz 109
o

Inhalt / Contents:

: € 2000 g/ 4.4 Ibs

Artikelnummer: 1921521

PZN: 10965715

Bei Raumtemperatur (bis 21°C) trocken und vor Sonneneinstrahlung geschiitzt lagern. LOT-Nr. / Mindestens haltbar bis Ende: Siehe Eimerboden.
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